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وتحلل محلل آخر تلغى   "  السلامى اللحوم ومنتجاتها " الخاصة بـ ٢٠٠٥ / ٤١٧٧م .ق.م

   ٢٠٠٣إصدار لها عام 

  

  ١٦٣/٢٠٠٢تم اعادة ترتيب بنودها طبقا للقرار الوزارى 

  

   الخاصة باللحوم ومنتجاتها٣/١٣قام بأعداد هذه المواصفة لجنة التوافق رقم 
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  :يشترط فى الحيوانات مصدر اللحوم المعد منها المنتج مايلى        ١ / ٣

  من مناطق ثبت خلوها من الاوبئة والاشعاع تكون   ١ / ١ / ٣

  .اـوأطوارها وافرازاته   يثبت بفحصها بيطريا قبلل الذبح وبعده خلوها من الامراض المعدية٢ / ١ / ٣

  للشريعة الاسلامية وتامة الادماء طبقا   يتم ذبحها ٣ / ١ / ٣

  : يشترط فى اللحوم المعد منها المنتج       ٢ / ٣

    ٤/١مصدرها حيوانات مطابقة للاشتراطات المبينة فى بند يكون    ١ / ٢/ ٣

    خلوها من علامات الفساد والتلف ٢ / ٢ / ٣

  والتجمعات   –�رة ـ الدموية الظاهوالأوعية والأربطةالغضاريف والعظام (    خلوها من٣ / ٢ / ٣

  )الدموية وبقايا الشعر والجلد              
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   ات والعقاقير البيطرية وبقايا المضادات الحيوية فى الحدود   تكون بقايا الهرمون٤ / ٢ / ٣

   .طبقا للمواصفات القياسية المصرية الصادرة فى هذا الشأندوليا والمسموح بها 

        تكون بقايا المبيدات فى الحدود المسموح بها دوليا وطبقا للمواصفات القياسية ٥ / ٢ / ٣

  ٠المصرية الصادرة فى هذا الشأن 

    تكون اللحوم خالية من القاذورات والمواد الغريبة ٦ / ٢ / ٣

التناسلى والدرة والمعدة   ـاز  والجه ى  ـاء المخاط ـ خلوها من المخطم والاذن والشفة والغش      ٧ / ٢ / ٣

  ٠والامعاء والمرىء والمثانة 

  خلوها من لحم ودهن الخنزير ٨ / ٢ / ٣

 وجود قرارات عدمالصادرة فى هذا الشأن وفى حالة تكون المواد المضافة طبقا للتشريعات      ٣ / ٣

  ٠.لاى من المواد المضافة تكون طبقا لما تصدره لجنة دستور الاغذية الدولية

نتاج ،  الا شهور من تاريخ      ثلاث على) المبرد او الجاف  ( فترة صلاحية المنتج المعبأ      تزيدلا      ٣/٤

  ٠ منه المعداللحم  يةصلاح على ألاتتجاوز صلاحية المنتج

كحمـض   محسـوبة    كجـم /مجـم  ٥٠٠لاتزيد نسبة حمض الاسكوربيك أو أحد أملاحه على             ٥ /٣

  ٠اسكوربيك

   ٠مقدرة كخامس اكسيد فوسفور ٠,٣لاتزيد نسبة أملاح الفوسفات على      ٦ / ٣

  ٠ المليون/ جزء  ٣٠٠٠ون على تلاتزيد نسبة الجلوكونودلتالاك   ٧ / ٣

  مقدرة كمالونالدهيد   من العينةكجم/مجم مالونالدهيد٠,٩الثيوباربتيورك على لاتزيد نسبة حمض    ٨ / ٣

  ٠ جم/خلية ٤ ١٠ على الميكروبىلايزيد العد الكلى    ٩ / ٣

  ٠جم/ خلية٢١٠لايزيد عد المجموعة القولونية على   ١٠ / ٣

  ) بلازما الدم جمع تالموجبة لاختبار( قودية الذهبية ن يكون المنتج خاليا من المكورات الع ١١ / ٣

  ٠  يكون المنتج خاليا من ميكروب الكلوسترديوم بيرفيرنجس١٢ / ٣
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  ٠   يكون المنتج خاليا من ميكروب الاشيرشياكولاى١٣ / ٣

  ٠ جرام ٢٥ السالمونيلا والشجيلا فى  ميكروبات  يكون المنتج خاليا من١٤/ ٣

  ٠ جم/ خلية ٢ ١٠لايزيد العد الكلى للبكتريا اللاهوائية على   ١٥ /٣

  ٠يكون المنتج خاليا من النموات الفطرية الظاهرة وسمومها   ١٦ /٣

رقـم   الفحص الاشعاعى على الواردات من الدولل المحددة بقرار رئيس مجلس الـوزراء             يتم     ٣/١٧

   وأى تعديلات أو مستجدات تطرأ عليه١١٨٦

القصوى  الحدود " ٢٣٦٠م .ق. لما ورد فى متكون الحدود القصوى للمعادن الثقيلة طبقا   ١٨/ ٣

  ٠"للمعادن الثقيلة فى الاغذية 
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مطابقـة   يعبأ المنتج فى عبوات مناسبة تحافظ على خواص المنتج علـى أن تكـون العبـوات                   ١/ ٥

  للتشريعات الصادرة فى هذا الشأن

المواد الغذائيـة     بيانات بطاقات  ١٥٤٦  م٠ق٠ م المصرية   مراعاة ماورد بالمواصفات القياسية       ٢ / ٥

ر قابلل للمحو أو الطمس باللغـة العربيـة         التالية بخط واضح غي   ت    يدون على العبوة من الخارج البيانا     

  ٠أجنبية أخرى الى جانب اللغة العربية  ويجوز كتابتها بلغات

    اسم المنتج وعنوانه وعلامته التجارية١ / ٢ / ٥

   : وتشمللبيان بالمكونات مرتبة ترتيبا تنازليا  ٢ / ٢ / ٥

  ]نسبة البروتين الكلى ، تها المواد الحافظة  والمضافة فى حالة اضاف، ، نسبة الدهن  [      

   واسم الصنف     نوع اللحم المستخدم٣ / ٢ / ٥

    تاريخ الانتاج وانتهاء الصلاحية٤ / ٢ / ٥

      الوزن الصافى٥ / ٢/ ٥

   والتداولل  شروط التخزين والحفظ٦ / ٢ / ٥

 المستورد  مد واس المستوررة صنع فى مصر فى حالة الانتاج المحلى وبلد المنشأ للمنتج            ا  عب  ٧ / ٢ / ٥

  ٠وعنوانه 

 -     

طـرق فحـص    " الخاصة٦٣م .ق. متجرى طرق الفحص والاختبار طبقاً للمواصفات القياسية المصرية      

  ".للحوم ومنتجاتها اواختبار 
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Richtwerte der fleischtechnologie ver lagshous sponholz   

   Frankfurt ( 1975 )   

       

-       

   جامعة القاهرة –�كلية الزراعة  -

  شركة فرج االله -

  شركة المهندس الوطنية لصناعة اللحوم  -

  الهيئة العامة للرقابة على الصادرات والواردات  -

  مصلحة الرقابة الصناعية  -

  شركة حلوانى اخوان  -

  وزارة التموين -

  ملل المركزية بوزارة الصحة المعا -

 مصلحة الكيمياء -

 الهيئة العامة للخدمات البيطرية  -
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